[.’ Centro de Estudos e Pesquisas Cientificas

ras FRANGISGO ANTONIO DE SALLES

CENTRO DE ESTUDOS E PESQUISAS CIENTIFICAS FRANCISCO ANTONIO DE
SALLES

SETOR DE COMPRAS E CONTRATOS

O CENTRO DE ESTUDOS E PESQUISAS CIENTIFICAS
FRANCISCO ANTONIO DE SALLES - FAS, situado na Avenida Abelardo Bueno, 01,
bloco Ayrton Sena/l, sala 216, Jacarepagua, inscrita no CNPJ sob n° 33.927.377/0001-40, em
cumprimento ao Contrato de Gestéo n.° 029/2021 firmado com a Secretaria Municipal de Saide
de Marica, referente ao Hospital Dr. Ernesto Che Guevara, por seu representante legal infra-
assinado resolve tornar publico o presente Termo de Referéncia (TR) para contratacdo de
empresa especializada nos servicos indicados abaixo.

Assim, o FAS faz saber que o presente Termo de Referéncia é composto
pelos seguintes documentos e anexos:

1. CRONOGRAMA: .......o.otimiietiriieetee s ssteses ettt sesss sttt 2
2. DA HABILITACAO DAS EMPRESAS: .......eiiiietiestieisesteeeses s essesses s sessssessasessssenen o, 2
3.  AVALIACAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA........coimeeiieiirirssissssssessssessessensensenssnsnenn, 5
N 5 [ 1] 1] = 1 1T 6
5. OBRIGAGOES DA EMPRESA .......oooviieveeeveeee s eseesees s essssseanessesses s sessn s senssnanenes 6
6. LEGISLACOES A SEREM CUMPRIDAS PELA CONTRATADA .......cocovovveveerirerisenane. 14
7. DAS OBRIGAGOES DO FAS: ..ottt tesstesieses s sss st nes s nsanenssneasenes 14
8. ESPECIFICACOES TECNICAS:.....coioeieeeeeeseeeteneie s eeieseesessesnessessessessessn s 15
9. DA PROPOSTA COMERCIAL: ...ooooeieeeeveeieisiesteeeie s es s esnesses s ss s s 18
10. DAFORMALIZACAO E VIGENCIA DO CONTRATO ....corvieeeeeeieeeveeeees e 19
11. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO........ooviiieisieeeeeieeesesiess s 19
12.  CONSIDERAGOES FINAIS: .....cooviveieeeisiietesieeeeseesssesseesessesses s sen s, 20

Rio de Janeiro (RJ), 16 de janeiro de 2023
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CONCORRENCIA SIMPLIFICADA N°.001/2023

CENTRO DE ESTUDOS E PESQUISAS CIENTIFICAS FRANCISCO ANTONIO DE

SALLES - FAS

1. CRONOGRAMA:

1.1 A presente concorréncia simplificada sera regulada pelas seguintes datas:

ACAO DATAS
Lancamento 16/01/2023
Limite de proposta 19/01/2023

2. DA HABILITACAO DAS EMPRESAS:

2.1 As empresas que desejarem participar do presente processo de selecdo de propostas, ora
denominadas de concorrentes, deverdo comprovar possuirem os requisitos minimos para sua habilitagdo
(a) juridica, (b) econémico-financeira, (¢) técnica e (d) outros requisitos comprovados por eventual

documentacdo complementar relacionado ao objeto da sele¢éo.

2.2 A habilitacdo juridica dependerd da apresentacdo da seguinte documentacdo dentro do seu
prazo de validade:

221
2.2.2
2.2.3
224

2.25
2.2.6
2.2.7
2.2.8
2.2.9

2.2.10
2.2.11

2.2.12

Comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

Contrato Social ou Estatuto, com as respectivas alteragcdes ou consolidacéo;

Inscricdo Estadual, se for o caso;

Autorizagdo de Funcionamento Municipal ou Alvara de Localizacdo e Funcionamento, se
for o caso, e demais alvards obrigatorios em relagdo ao ramo de atividade desenvolvida;
Comprovante de Contribuintes Municipal (CCM), se for o caso;

Proposta comercial, se desejar e ja tiver conhecimento das necessidades do servico;

Prova de regularidade fiscal da empresa perante as Fazendas Federal, Estadual e Municipal;
Prova de regularidade fiscal das empresas perante o Instituto Nacional do Seguro Social
(INSS);

Certiddo Negativa de Debitos Trabalhistas — CNDT, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacéo das Leis do Trabalho;

Certificado de Regularidade do FGTS;

Certiddo de regularidade técnica (CRT), se houver imposi¢do legal para o ramo de
atividade;

Anotacdo de responsabilidade técnica (ART), se houver imposicdo legal para o ramo de
atividade e distribuicdo das atribui¢cbes conforme Resolucdo Cofen 509/2016 — Art.10° e
RDC 15/2012 — Secdo Il Paragrafo unico: o responsavel pelo CME deve atuar
exclusivamente nesta unidade durante sua jornada de trabalho.
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2.2.13
2.2.14
2.2.15

2.2.16
2.2.17
2.2.18

2.2.19

Certiddo Negativa de Débitos junto ao Conselho Regional Profissional, se houver imposicéo
legal de registro para o ramo de atividade.

Certiddo do Sistema Inabilitados e Inidoneos do Tribunal de Contas da Uni&o.

Certiddo Negativa retirada do Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Ato de
Improbidade Administrativa e Condenages Civeis por Ato de Improbidade Administrativa
e Inelegibilidade do CNJ;

Alvara de vigilancia sanitéria;

Alvara de vigilancia do Corpo de Bombeiros;

Licenca Ambiental de Operacéo, em nome da empresa, com o ramo de atividade compativel
a prestacdo de servigos objeto desta licitacdo, emitida pelo 6rgdo ambiental competente, se
houver imposicéo legal de registro para o ramo de atividade;

Comprovagéo de que a participante forneceu, sem restri¢éo, servico igual ou semelhante aos

gue estdo sendo contratados pelo presente Edital.

2.3 A habilitagdo econémico-financeira dependerd da apresentacéo da seguinte documentacao:

231

2.3.2

2.3.3

2.34

2.35

2.3.6

De acordo com o disposto na Instrugdo Normativa N° 02/2008 do MPOG (alterada pela IN
06 de dezembro de 2013), a LICITANTE devera apresentar as condi¢Oes de habilitacdo
econdmico-financeira nos seguintes termos:

Balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Gltimo exercicio social, j& exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada
a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da
proposta;

O balango patrimonial devera estar assinado por contador ou por outro profissional
equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade;

As empresas constituidas no exercicio em curso deverdo apresentar copia do balanco de
abertura ou copia do livro diario contendo o balango de abertura, inclusive com os termos
de abertura e encerramento;

Balango patrimonial e demonstragGes contdbeis apresentados deverdo comprovar que a
licitante possui:

indices de Liquidez Geral — LG, Liquidez Corrente — LC, e Solvéncia Geral — SG superiores
a 1 (um), resultantes da aplica¢do das formulas abaixo, com os valores extraidos de seu
balanco patrimonial:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
SG = Ativo Total
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
LC= Ativo Circulante
Passivo Circulante
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Comprovacdo de patriménio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da
contratacdo, por meio da apresentacdo do balanco patrimonial e demonstracdes contabeis
do dltimo exercicio social, apresentados na forma da lei, vedada a substituicdo por
balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais, quando

encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta;

Certiddo negativa de faléncia ou recuperagdo judicial, ou liquidagdo judicial, ou de
execucdo patrimonial, conforme o caso, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, ou
de seu domicilio, dentro do prazo de validade previsto na propria certiddo, ou, na omisséo
desta, expedida a menos de 90 (noventa) dias contados da data da sua apresentacao;

No caso de pequenas empresas optantes pelo Regime Especial Unificado de Arrecadacao
de Tributos e Contribuicdes devidos pelas Microempresas e Empresas de Pequeno Porte —
Simples Nacional, o balanco patrimonial podera ser substituido pela Declara¢éo de Imposto

de Renda da Pessoa Juridica do Gltimo Exercicio.

2.3.10 A pequena empresa devera apresentar, conjuntamente com a Declaragdo de Imposto de

Renda da Pessoa Juridica do ultimo exercicio, a ficha de inscri¢do estadual na qual conste
a opcéo pelo Simples Nacional, podendo o setor responsével, na sua falta, consultar a opgéo

por este regime através do site: http://wwwa8.receita.fazenda.gov.br/SimplesNacional/.

2.4 A habilitacdo técnica dependera da apresentacdo da seguinte documentacéo:

24.1

24.2

Comprovagcdo de aptiddo através de atestado (s) fornecido (s) por pessoas juridicas distintas
de direito publico ou privado, do ramo hospitalar de satde, que comprove que a empresa ja
prestou servicos, por periodo de no minimo 12 (doze) meses, anterior a abertura deste
certame, compativeis com o objeto da concorréncia, do bom desempenho da empresa na
prestacdo de servicos pertinentes a esta licitagdo, compativel em caracteristicas, quantidades
e prazos, em papel timbrado. Nos atestados dever&o constar o CNPJ, razéo social e enderego
da empresa licitante;

Declaragdo da concorrente, confirmando que possui plena capacidade operacional e
administrativa para executar os servigos. A ndo apresentacdo desta declaragdo acarretara na

desclassificacdo da proposta;
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Declaragdo fornecida pela empresa indicando pelo menos um Responsavel Técnico para
acompanhar a execucdo dos servigos, no qual deverdo constar 0s seus dados minimos
necessarios, tais como: nome completo, nimero do CPF, do documento de identidade e do
registro na entidade profissional competente da regido a que estiver vinculado;

A CONTRATANTE reserva-se o direito de realizar diligéncia técnica as instalagdes da
central de material esterilizado da LICITANTE para fins de aplicacdo da Lista de
Verificagdo constante deste Termo de Referéncia e consequente emissdo de Parecer Técnico
relativo a Contratagdo.

2.5 Além dos documentos necessarios para habilitacdo juridica, econdmico-financeira e técnica, o

Centro de Estudos e Pesquisas Cientificas Francisco Antonio de Salles podera solicitar a apresentacao

de outros documentos que entender necessarios, desde que estejam relacionados ao objeto do processo

de selecdo de propostas.

2.5.1

2.5.2

2.5.3

Os concorrentes poderdo vistoriar os locais em que serdo executados o0s servigos, até a data
a ser indicada no cronograma, com o objetivo de inteirar-se das condigdes e grau de
dificuldades existentes, mediante prévio agendamento de horario junto ao Setor de Geréncia

de Contratos, das 09:00 as 18:00 horas ou por e-mail: contratos@fas.org.br , devendo ser

informado, além da raz&o social da licitante com respectivos CNPJ e enderego, 0 nome do
Responsavel pela empresa com o nimero do seu RG e CPF.

Realizada a vistoria, em nenhuma hipétese o FAS aceitara posteriores alegagdes com base
em desconhecimento das instalagfes, ddvidas ou esquecimento de quaisquer detalhes que
poderiam ser obtidos com a vistoria, devendo a empresa vencedora assumir os énus dos
servicos decorrentes.

Os concorrentes ndo poderdo alegar o desconhecimento das condicBes e grau de
dificuldades existentes como justificativa para se eximirem das obrigagdes assumidas em

decorréncia deste TR, renunciando desde ja o direito de questionar isso futuramente.

3.  AVALIACAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA:

3.1 Somente serdo analisadas as propostas das empresas que tiverem preenchidos todos os requisitos

necessarios a habilitacdo e que sejam exequiveis do ponto de vista econdmico-financeiro.
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3.2 As propostas serdo julgadas pelo seguinte critério: MENOR PRECO GLOBAL.
3.3 Justifica-se a contratacdo por preco por exame pela caracteristica analoga e complementar dos

servicos, garantindo maior eficiéncia na gestdo deste contrato, o que impacta positivamente no processo
de governanca. Esta modalidade possibilita a garantia da integridade qualitativa do objeto a ser
executado, alcancando maior eficiéncia no controle dos servicos a serem prestados e das despesas, uma
vez que o gerenciamento dessas agdes permanecera sob a responsabilidade de um mesmo fiscal.

3.4 Em caso de empates entre propostas, sera considerada vencedora aquela que comprovar ter
maior tempo de prestacao de servigos a entes publicos e organizagGes sociais de salde.

3.5 A comprovagdo exigida no item 3.4 sera feita por meio do somatério dos atestados decapacidade
técnica apresentadas pela proponente.

4. DO OBJETO:

4.1 Contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de locacdo de
equipamentos, utensilios e mobiliarios; fornecimento de alimentacdo hospitalar; &gua mineral sem
gas acondicionada em galdes de 20 litros; em atendimento aos pacientes, acompanhantes,

funcionarios e outros autorizados para atender as necessidades do Hospital Municipal Dr. Ernesto

Che Guevara endereco: Rod. Amaral Peixoto, 9 - Sdo José de Imbassai, Marica - RJ, 24942-395,

conforme as especificacdes e condigdes contidas no presente Termo de Referéncia.

A prestacdo de servicos de alimentagdo hospitalar engloba o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios e agua mineral acondicionada em gal@es de 20 litros, bem como, estocagem, preparo,
manipulagdo e a distribuicdo de alimentacdo normal, alimentacdo dietética, formulas infantis e
alimentos complementares, com disponibilizacdo de méo de obra qualificada para a execucéo das

tarefas.

Os equipamentos, materiais, mobiliarios e utensilios devera ser locado em quantidades necessarias
a perfeita execucdo dos servigos, devendo ser apresentado ao fiscal do contrato, relatorio dos itens

disponibilizados.
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4.4 Em caso de necessidades de obras nas areas de cessdo para a prestacao de servicos objeto deste termo
de referéncia, devera ser realizado nas dependéncias da CONTRATADA, devendo ser assegurado
uma alimentacdo balanceada em condicBes higiénico-sanitarias adequadas e distribuidas nas

dependéncias da Unidade.

4.5 A CONTRATADA devera apresentar plano de manutencao do equipamentos disponibilizados para

a execucao dos servicos, nas dependencias do Hospital.

4.6 Quantitativos da Unidade Hospitalar — Estimado

HOSPITAL MUNICIPAL DR. ERNESTO CHE GUEVARA
Descritivo Quantidade
Funcionarios 1126
Leitos 109

1.1. Com base nas estimativas do item anterior, deverdo ser servidas as seguintes refeigdes:

DESCRITIVO DAS REFEICOES

Refei¢cbes Funcionarios Refeicdes Pacientes
Desjejum Desjejum
Almogo Colagéo
Lanche Almoco
Jantar Lanche
Jantar
Ceia

S. OBRIGACOES DA EMPRESA CONTRATADA:

5.1 Executar e prestar os servi¢os nas dependéncias da Unidade hospitalar, nos setores e horarios
estabelecidos, inclusive aos Sabados, Domingos e Feriados.

5.2 Fornecer o discriminativo numérico de refei¢bes realizadas, preferencialmente por meio de
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controle eletrdnico de acesso, ou na sua falta a correspondente listagem nominal, para fins de

controle local, de pacientes, funcionarios e acompanhantes.

5.3 Caso os quantitativos ultrapassem a média estimada, e estrutura fisica da Unidade ndo
ofereca condicBes para elaboragdo das grandes refeicdes, a CONTRATADA obrigar-se-a a
produzi-las em local de sua propriedade e transporta- las para a Unidade, sem onerar o custo.

5.4 Garantir que as dependéncias vinculadas a execucao dos servi¢os, bem como as instalacdes
e equipamentos locados, sejam de uso exclusivo para atender o objeto do deste Termo de
Referéncia.

55 Informar sempre que necessario a locacdo de material e equipamento, de modo que o
atendimento n&o fique prejudicado.

5.6 Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execucdo dos servigos em perfeitas
condicdes de uso.

5.7 Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas utilizado nas
areas de producdo (normal dietética e/ ou lactério).

5.8 Promover a instalagdo de equipamentos locados necessarios a prestacdo de servigos, 0s quais
poderdo ser retirados no término do contrato, sem qualquer 6nus paraa CONTRATANTE.

5.9 Manter todos 0s equipamentos e utensilios necessarios a execu¢ado dos servigos, em perfeitas
condigdes de uso devendo substituir aqueles que vierem a ser considerados improprios pela
CONTRATANTE, devido ao mau estado de conservacao.

5.10  Manter as condigdes higiénico-sanitarias das instalaces.

5.11 Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as instalagdes, equipamentos e utensilios da
Unidade.

5.12 Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos
com similares de propriedade da CONTRATANTE.

5.13 Fazer a manutencdo preventiva, corretiva e operacionalizagdo dos equipamentos de
propriedade da CONTRATANTE quando disponivel na Unidade, substituindo-os quando
necessario, sem quaisquer énus paraa CONTRATANTE.

5.14  Responder pelos danos causados a CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes de culpa ou
dolo na execucgéo do contrato, ndo excluida ou reduzida essa responsabilidade pela presenca
de fiscalizacdo ou pelo acompanhamento da execucao por 6rgdo da administracao.

5.15 Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, com especificidade adequada
(tamanho e capacidade) para comportar o porcionamento de acordo com o tipo de dieta (geral
ou especial) para pacientes com doengas infectocontagiosas, Servico de Emergéncia,
Unidade de Isolamento, na custddia, pavilhdo asilar e sempre que for detectada a sua
necessidade pela Unidade.
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5.16 CONTRATANTE deveré elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Dia
das Maes, Dia dos Pais, Dia das Criangas, Natal, Ano Novo, Festa Junina, etc...), para
acompanhantes, funcionérios e pacientes, sendo este Gltimo adaptado as restri¢Oes
nutricionais, sem custos adicionais.

5.17  Fornecer semanalmente o cardapio completo para fixagcdo em local visivel ao atendimento
nas dependéncias da Unidade pertencente a CONTRATANTE.

5.18  Fornecer géneros especificos para determinadas patologias especiais como doencga celiaca,
erros inatos de metabolismo e outras, mediante solicitagdo da CONTRATANTE.

5.19 Responsabilizar-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros alimenticios,
produtos descartaveis, de limpeza, conservacao, higiene pessoal e outros.

5.20 Encarregar-se pelo adequado armazenamento dos géneros alimenticios, em setor préprio da
unidade, sempre em tempo habil ao cumprimento do objeto consignado neste Termo de
Referéncia.

5.21  Utilizar géneros alimenticios e produtos dietéticos devidamente inspecionados e
homologados pelos érgdos governamentais brasileiros competentes, e cuja qualidade seja
comprovada.

5.22  Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios (geladeiras, freezers,
refresqueiras, balcoes frios, frigorificos e balcdes térmicos).

5.23  Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a qualidade,
estado de conservacdo, acondicionamento, condigdes de higiene, transporte, recebimento e
armazenamento, conforme os termos da RDC n°. 216, de 15/09/94 — ANVISA.

5.24  Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ ou amostras dos
produtos utilizados quando solicitado para analises técnica e sensorial pela Unidade.

5.25  Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira qualidade,
em bom estado de conservagéo e livres de contaminagao.

5.26  Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com
o critério estabelecido pela Resolugédo n°. 216, 15/09/04 (ANVISA).

5.27  Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e produtos de
limpeza a fim de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao servico.

5.28 Observar os horarios estabelecidos para fornecimento e distribuicdo de refeicdes,
formulacbes e complementos aos pacientes, a critério da CONTRATANTE.

5.29  Manter o controle dos pratos, recipientes e talheres em inox em quantidades suficientes ao
namero de refei¢bes servidas, garantindo o bom atendimento aos comensais no refeitorio.

530 E expressamente vedada a CONTRATADA, a utilizacgdo das dependéncias da
CONTRATANTE para preparo/fornecimento/distribuicdo de refei¢des para outras Unidades
ndo integrantes do Centro de Estudos e Pesquisas Cientificas Francisco Antonio de Salles.
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5.31 Executar o preparo das refeiches em todas as etapas, observando as técnicas culinarias
recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca e no que couber a Resolucdo n°. 216,
15/09/04 - ANVISA.

5.32  Efetuar a higienizagdo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo de
desinfeccdo em solucdo clorada e conservar sob-refrigeracdo até o momento da distribuicéo.

5.33  Utilizar 4gua potavel e filtrada para a diluicdo de sucos, conforme a Resolucdo n°. 216,
15/09/04 - ANVISA.

5.34  Entregar porcdes de todas as refeicOes elaboradas para a Unidade para degustacdo com a
devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteracdo ou substituicdo das
preparaces ou alimentos que se apresentarem improprios para consumo pela
CONTRATANTE.

5.35 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver
suspeita de deterioragdo ou contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados,
providenciando, de imediato, 0 encaminhamento para andlise microbioldgica.

5.36  Observar a aceitacdo das preparacdes servidas. No caso de haver rejeicdo por parte dos
comensais, exclui-las dos cardapios futuros com autorizagéo da Unidade.

5.37  Conservar as refeicbes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo com a
especificidade do alimento e/ou preparagdo, enquanto aguarda a distribuicdo final,
obedecendo as disposi¢des legais da Resolugdo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

5.38  Coletar amostras de no minimo 100g de todas as refei¢cGes preparadas, que deverdo ser
devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob
refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais analises
laboratoriais, conforme a Resolugdo n°. 216, 15/09/04 - ANVISA.

5.39 O exame microbioldgico dos alimentos, equipamentos, agua, utensilios, superficie e das
maos dos manipuladores deverd ser realizado TRIMESTRALMENTE e sempre que for
solicitado pela Unidade, a cargo da CONTRATADA arquivando-se os originais dos registros
da operagao na Unidade.

540 Manter o registro das medicGes realizadas em todo o processo de operacionalizacdo dos
alimentos (controle de temperatura) em planilhas proprias e de facil acesso a Unidade.

5.41 Devera garantir a distribuicdo pontual de refei¢cbes nos quartos, enfermarias, refeitérios e
outros locais designados pela direcdo da unidade.

5.42  Assegurar as reservas de refei¢Ges solicitadas com antecedéncia pela CONTRATANTE para
os funcionarios, obedecendo toda a composicao do cardapio do dia.

5.43  Atender as solicitagOes de dietas prescritas, sem alteragdo no preco da refeicéo, respeitando
as classificacGes e composicOes das dietas definidas neste Termo de Referéncia.

5.44  Fornecer sache de sal, aclcar, adogante, azeite, vinagre e palito junto com as refei¢des
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destinadas a pacientes, acompanhantes e funcionarios;
5.45 Todos os itens que compdem as refeicGes deverao estar identificados com etiquetas.

5.46  Dispor de balcdo térmico quente e frio em tamanho suficiente de acordo com os itens que
compdem as refeicoes.

5.47  Atender as disposicdes da Resolugdo n°. 216 de 15/09/04 - ANVISA, referente ao
Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico- Sanitario
em Estabelecimento de Alimentos.

5.48  Utilizar para limpeza e desinfeccdo de pisos, paredes, sanitérios e equipamentos, das areas
de estocagem (depdsitos e frigorificos), pré-preparo, coc¢do e consumo (lactario, copas e
refeitorios, de acordo com o tipo de material, hipoclorito de sodio 100 - 250 ppm pronto uso,
alcool 70% pronto uso ou outros produtos aprovados pelo Ministério da Salde.

5.49  Utilizar solucdo de hipoclorito de sédio 0,02% pronto uso para sanitizagdo de frutas e
vegetais crus.

5.50 Utilizar na complementagdo da higiene das maos solugdes antissépticas tais como alcool
70%, solucdes iodadas, iodoforo, clorexidina ou outros aprovados pelo Ministério da Saude.

551 Manter em perfeitas condi¢cBes de uso e higiene as instalagdes, equipamentos, moveis e
utilizados na execugéo dos servigos deste Termo de Referéncia, cumprindo cronograma de
higienizacdo pré-estabelecido pela CONTRATANTE.

5.52  Nao poderdo ser despejados ou escoados em esgoto publico ou quaisquer outras areas nao
preparadas para esse objetivo Oleos vegetais, animais ou minerais. Ndo havendo
infraestrutura propria, deverdo os mesmos ser armazenados em recipientes fechados e
retirados por empresa qualificada, sem 6nus para a CONTRATANTE.

5.53  Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus empregados.

5.54  Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no
presente Termo de Referéncia.

5.55 Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero necessario e
suficiente para atender o cumprimento das obrigacGes assumidas neste Termo de Referéncia,
substituindo imediatamente em caso de falta.

556 Caberd a CONTRATADA todo o 6nus de natureza trabalhista, previdenciéria e alimenticia
de seus funcionarios.

5.57  Manter sempre um preposto, Nutricionista, com poderes para tomar deliberacéo e/ou atender
a qualquer solicitagdo da CONTRATANTE quanto a tudo que se relacione a boa execucdo
dos servicos contratados.

5.58 Instruir seus funcionarios a cumprir o regulamento da Unidade onde serdo prestados os
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SEervigos.

5.59  Fornecer uniformes, de acordo com a fungdo, no minimo trés jogos, na cor branca compostos
por cobertura adequada para a cabeca, calcas, vestidos, aventais, capotes, mascara, gorro,
propeés, luvas, sapatos ou botas, além de Equipamentos de Protecdo Individual (EPISs),
observando o zelo por sua conservacao.

5.60 Fiscalizar e punir qualquer funcionario flagrado ou em conivéncia na distribuicdo de
refeicbes a pessoas nao autorizadas (inclusive, parentes, visitantes ou qualquer pessoa
estranha ao servico).

5.61 Realizar exame médico dos funcionarios (admissional, periodico, demissional, de retorno ao
trabalho) de acordo com o Programa de Controle Médico de Salde Ocupacional e o
Programa de Protecdo Radiol6gica Ocupacional do Ministério do trabalho.

5,62 A CONTRATADA ¢ obrigada observar e atender os parametros gquantitativos de
profissionais estabelecidos em legislagfes do Conselho Regional de Nutricionista, em
especial a Resolugdo CFN n°. 380/05.

5.63 Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e técnicos
envolvidos na prestacdo dos servicos junto ao Conselho Regional de Nutrigéo.

5.64 Providenciar a imediata reposicdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias,
demissoes, licencas (satde, maternidade), afastamentos, etc., de pessoal da area técnica,
operacional e administrativa, mantendo o quadro de funcionarios completo, necessarios a
execucdo dos servicos, objeto deste Termo de Referéncia.

5.65  Fornecer crachés de identificacdo a todos os seus funcionarios com fotografia recente em
servico nas dependéncias das Unidades de Saude pertencentesa CONTRATANTE.

5.66  Afastar imediatamente das dependéncias da Unidade qualquer empregado por mais
qualificado que seja cuja presenca venha a ser considerada inadequada 8 CONTRATANTE,
promovendo a sua imediata substituicao.

5.67  Promover treinamentos sempre que houver necessidade, tedricos e praticos de toda Equipe
de Trabalho.

5.68 Responder pela disciplina de seus funcionarios durante a sua permanéncia na dependéncia
da Unidade, orientando-os para manterem o devido respeito e cortesia para com o0s colegas
de trabalho e os funcionarios da CONTRATANTE.

5.69  Apresentar mensalmente, juntamente com a Nota Fiscal, comprovante da quitacdo dos
encargos trabalhistas e impostos fiscais dos funcionérios que atuem diretamente na execucéao
do presente contrato;

5.70 A ndo apresentacdo desses comprovantes podera acarretar na retencdo dos créditos da
CONTRATADA.

5.71  Declarar, antecipadamente, aceitar todas as condi¢es, métodos e processos de inspecao,

verificacdo e controle adotados pela fiscalizacdo, obrigando-se a fornecer ao
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CONTRATANTE todos os dados, elementos, explicacdes, esclarecimentos e comunicagoes
de que este necessitar e que forem julgados necessarios ao desempenho de suas atividades.

572 A CONTRATANTE poderd notificar a CONTRATADA, solicitando o aumento do
guantitativo de mao de obra, caso de insuficiéncia dos profissionais que desempenham suas
funcBes na unidade, desde que devidamente fundamentada a ocorréncia que demonstre a
necessidade de aumento de colaboradores.

5.73 A CONTRATADA devera fornecer relacdo de equipamentos, utensilios e mobiliarios
alocados na unidade;

5.74 A CONTRATADA seré responsavel pela manutencéo dos equipamentos;

575 A CONTRATADA sera responsavel pela substituicdo dos utensilios e mobiliarios que
estiverem apresentando condicdes inadequadas de uso;

5.76  Na Unidade de Saude, a CONTRATADA deverd complementar sob as suas préprias
expensas, todos os equipamentos (geladeira, forno elétrico, refresqueira e balcdo térmico) e
utensilios necessarios a execucdo dos servicos objeto deste Termo de Referéncia.

5.77  Disponibilizar talheres de mesa, sobremesa, cha e café, em aco inoxidavel; Prato fundo, prato
raso, prato de sobremesa, xicara média com capacidade de 200/250 ml com pires, travessas
individuais funda e rasa, em louga branca de primeira qualidade.

5.78  Fornecer os material descartavel a seguir:

5.79  Copo pléstico com capacidade de 50 ml que ndo se deforme com o manuseio comum;

5.80  copo térmico com tampa propria;

5.81 recipientes isotérmicos para transporte de sorvetes, picolés e gelatinas para distribuicdo aos
pacientes

5.82  Copo com capacidade de 300 ml, com ou sem tampa que ndo se deforme com 0 manuseio
comum;

5.83  Guardanapo de papel branco com 24 x 24 cm, de 12 qualidade;

5.84 Embalagem pléstica com tampa para sobremesa;

5.85 Embalagem pléstica para talheres;

5.86  Etiqueta para identificacdo de acordo com a padronizagdo da SND da unidade;

5.87 Embalagem aluminizada com tampa tipo “quentinha ou marmitex” com trés ou quatro
divisOes e talheres descartaveis para setores de emergéncia, isolamento, etc., além de outros
setores que justifiguem comprovadamente seu uso;

5.88 Embalagem de plastico, tipo frasco de soro, necessarios para dietas por sonda; Refil para

bandeja e prato térmico com trés ou quatro divisdes;
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5.89  Talheres de mesa, sobremesa, cha e café, em material descartavel de primeira qualidade;
5.90 Canudo articulado embalado individualmente.

5.91  Sacos pléasticos apropriados de material resistente descartavel de capacidade adequada aos
recipientes;

6. LEGISLACOES A SEREM CUMPRIDAS PELA CONTRATADA:

6.1 Contrato de Gestdo n.° 029/2021 firmado com a Secretaria Municipal de Salde de Marica.

6.2 Outras normas aplicaveis ao tipo de servi¢o contratado mesmo que n&o listadas no presente

termo de referéncia.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

7.1 Promover através de seu representante o acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo do
CONTRATO, anotando em registro proprio as falhas detectadas e comunicando, por escrito, a Geréncia
de Contratos do Centro de Estudos e Pesquisas Cientificas Francisco Antonio de Salles, que se
responsabilizara em propor ao setor competente a aplicacdo das penalidades previstas no contrato de
acordo com legislacdo em vigor, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na execucao dos

servicos, fixando prazos para as devidas correcdes.

7.2 Disponibilizar 8 CONTRATADA as &reas e instalacdes para a prestagdo dos servicos, objeto

deste Termo de Referéncia.

7.3 Fiscalizar rotineiramente a manutengdo das instalacfes gerais e especiais dos equipamentos e
de todo material utilizado, bem como exigir da CONTRATADA a reposi¢do imediata do que for

danificado, destruido, extraviado ou desgastado pelo uso.

7.4 Solicitar a substituicdo imediata de qualquer material e/ou género que ndo atenda as exigéncias
do servico, bem como a Unidade hopsitalar tem a prerrogativa de recusar aquele que se apresente

deteriorado, e/ou defeituoso, de mé qualidade ou produto néo satisfatorio.

75 Acompanhar, avaliar e, se necessario, emitir consideracdes a respeito do contido no Livro de
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Escala de Servico, no que diz respeito a assiduidade dos funcionarios e do cumprimento do quantitativo

do quadro diario.

7.6 Ordenar a imediata retirada do local, bem como a substituicdo de empregado da
CONTRATADA que estiver sem uniforme ou crachd, que embaracar ou dificultar a sua fiscalizagdo ou

cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério, julgar inconveniente.

7.7 Conferir e aprovar somente o nimero das refei¢Ges efetivamente fornecidas, solicitadas e aceitas

que se fagcam necessarias, a qualquer tempo.

7.8 O julgamento sobre as condigdes e qualidade dos produtos, e consequente recusa ou aceitagdo

dos mesmos, inclusive usando o critério de palatabilidade.

7.9 Ter acesso, a qualquer hora, as dependéncias entregues 8 CONTRATADA, para fiscalizacdo

permanente dos Servicos.
7.10  Né&o permitir que a méo de obra execute tarefas em desacordo com as preestabelecidas.

7.11  Prestar as informag0es e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA,;

8. DA PROPOSTA COMERCIAL:

9.1 O fornecedor interessado devera apresentar proposta comercial que serd recebida pelo
I mpr ntr no endereco Abelardo Bueno. n° 01, bloco Avrton Sena/l. sala 21

até o dia 19/01/2023.

9.1.1 A proposta devera ser apresentada em conformidade ao presente termo de referéncia.
9.2 A proposta comercial devera ser anexada em papel timbrado e nela devera conter:

9.2.1 O detalhamento com todos os custos diretos e indiretos.

9.2.2 O valor mensal do contrato devera ja estar acrescido de todos 0s encargos e impostos.
9.3 A empresa interessada devera apresentar a0 menos 1 (um) atestado de capacidade técnica
emitido por outro cliente atendido neste mesmo escopo de servigo, englobando a quantidade de postos
de trabalho e o prazo de vigéncia de contrato;
9.4 A escolha do fornecedor serd pela menor proposta financeira, desde que atendidas todas as
exigéncias definidas neste procedimento de contratag&o.
9.5 O prestador devera ter disponibilidade imediata para inicio dos servigos.

9.6 O contrato que sera firmado com o vencedor serd por 12 meses, podendo ser prorrogavel por
igual periodo e ser rescindido a qualquer momento desde que comunicado com 30 (trinta) dias de
antecedéncia.

9. DA FORMALIZACAO E VIGENCIA DO CONTRATO:
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10.1 O objeto do presente Termo de Referéncia sera formalizado mediante Contrato que seré
assinado pelo FAS e a empresa vencedora do presente processo de selecdo de propostas.

10.2 O contrato sera firmado por prazo determinado, cuja vigéncia tera seu inicio a partir da sua
assinatura, com duragdo de doze (12) meses, renovaveis por iguais e sucessivos periodos mediante
solicitacdo do Centro de Estudos e Pesquisas Cientificas Francisco Antonio de Salles.

10.3  As clausulas contratuais terdo como base as regras e as disposi¢es do presente processo de
selecdo de propostas.

10.4  ComunicagBes - Toda comunicacdo entre as PARTES, devera ser efetuada por escrito e
encaminhada aos enderegos constantes deste instrumento.

10.5 Rendncia - A omissdo ou a demora por qualquer uma das PARTES em exercer qualquer direito
aqui previsto ndo sera tida como rendncia ao mesmo; nem podera o exercicio isolado ou parcial de
qualquer direito aqui previsto impossibilitar qualquer exercicio futuro ou mais amplo de tal direito ou
de qualquer outro direito. Os remédios aqui previstos sdo cumulativos e ndo excluem quaisquer remedios
conferidos por lei.

10.6  Alteracdo - O CONTRATO e seus anexos somente poderdo ser emendados ou de qualquer
forma alterados por um Aditivo escrito e assinado por um representante legal de cada uma das PARTES,
salvo disposi¢Ges em contrario deste CONTRATO,;

10.7  Regularidade Fiscal — As partes declaram estar em situacdo fiscal regular perante todos 0s 6rgédos
publicos federais, estaduais e municipais, se comprometendo em se manter nessa mesma situacaodurante
o0 periodo de vigéncia deste CONTRATO.

10.8  Execucdo do Contrato — O CONTRATADO, em decorréncia de condi¢fes operacionais e
logisticas, a seu exclusivo critério, podera executar o objeto do presente CONTRATO em sua matriz ou
em qualquer de suas filiais.

10.9  Fica vedada a oferta do presente CONTRATO como garantia para obtencéo de titulos, créditos
ou financiamentos.

10.10 AsPARTES declaram ter conhecimento das determinages legais a respeito de trabalho infantil,
assumindo o compromisso de nunca utilizar méo de obra infantil ou que, de alguma forma, desrespeite
as garantias individuais previstas na Constituicdo Brasileira.

10.11 Declaram-se cientes as PARTES, ainda, que no decorrer da execucdo deste CONTRATO néo
poderdo, em qualquer hipétese, utilizar artificio ilicito ou privilégio para atingir seu fim, ficando
terminantemente vedado o pagamento de qualquer espécie de gratificagdo a funcionarios de uma parte
a outra, bem como qualquer terceiro;

10. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO:

11.1  Os servigos objeto do presente processo de selecéo de propostas deverdo ser prestados de acordo
com as préticas habituais do ramo, em acordo com as normas vigentes, e em perfeitas condi¢des, no
endereco indicado no momento da contratacdo, sendo a CONTRATADA responsavel por todas as
despesas inerentes aos servigos.

11.2 A prestacdo dos servigos ocorrera de acordo com as necessidades do CONTRATANTE, que
sera responsavel pela solicitacdo dos quantitativos a empresa CONTRATADA, ndo havendo qualquer
vinculagdo a estimativa, podendo a CONTRATANTE solicitar a redugdo ou aumento conforme sua
necessidade.

11.3 A CONTRATADA deverd manter durante toda a vigéncia do contrato as condi¢Ges exigidas
para sua habilitacdo, inclusive sendo necessarias para que o pagamento seja efetuado, apresentando os
documentos de habilitagdo juridica, de regularidade fiscal e trabalhista e o certificado de regularidade
com o CREA-RJ.
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11. CONSIDERACOES FINAIS:

12.1  Apartir do momento no qual a empresa proponente optar por apresentar proposta para o presente
Termo de Referéncia, tal ato configurard pleno conhecimento deste instrumento e aceitacdo de todos
termos e condicdes estabelecidos no TR.

12.2  N&o serdo admitidas declaracGes posteriores de desconhecimento de fatos, no todo ou em parte,
gue venham a impedir ou dificultar a execucao dos servicos.

12.3 A minuta do contrato a ser firmada entre as partes terd como base o presente TR, especialmente
com relacdo as obrigagdes das partes e 0 processo de trabalho, e integrara o contrato para todos os fins.

Rio de Janeiro (RJ), 16 de janeiro de 2023.

Assinado de forma

Lea n d rO digital por Leandro

Pacheco
Pacheco 5"
CENTRO DE ESTUDOS E PESQUISAS CIENTIFICAS
FRANCISCO ANTONIO DE SALLES

ANEXO I
PROPOSTA COMERCIAL

REF. CONCORRENCIA SIMPLIFICADA N°. /

A empresa: (razdo social), devidamente inscrita no
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Ministério da Fazenda sob o CNPJ n°. com sede na (endereco
completo), por intermédio de seu representante legal, infra-assinado, apresenta a seguinte proposta comercial:

Quantitativo - Funcionarios

Itens Descricéo Quantidade | Valor Valor Valor Valor 12
estimada por | unitario Refeicdes Mensal meses
dia dia

1 Desjejum

2 Almoco

3 Lanche

4 Jantar

Total

Quantitativo — Leitos

Itens Descricdo Quantidade Valor Valor Valor Valor 12
estimada por | unitario Refeicdes Mensal meses
dia dia

5 Desjejum

6 Colacéo

7 Almoco

8 Lanche

9 Jantar

10 Ceia

Total

Valor total Da Proposta R$

Nos valores propostos acima, estdo inclusos todos e quaisquer encargos inerentes ao
fornecimento do objeto desta proposta, tais como: tributos, taxas, transportes, carregamento,

descarregamento, encargos sociais, trabalhistas, frete, seguro, e outros que, direta e
indiretamente, incidam sobre o perfeito e integral cumprimento da proposta apresentada.

CONDICOES DE PAGAMENTO: O pagamento devera ser efetuado em até 30 (trinta) dias
contados a partir da data da efetiva prestacdo de servicos de cada periodo, mediante
apresentacdo da respectiva Nota Fiscal, e relatorio de execucdo dos servigos devidamente
atestado pelo fiscal de contratos.
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PRAZO DE VALIDADE DESTA PROPOSTA: 60 (sessenta) dias contados a partir da data
da apresentacdo desta proposta, conforme Termo de referéncia.

, de de 2023.

Proponente:
CNPJ:
Endereco:
Telefone:

Fax:

ASSINATURA DO RESPONSAVEL LEGAL
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